
Neueröffnung: Milchbar beim Paradeplatz 

Der Pöstler und Potizist werden sich in der Milchbar weiterhin um 
fünf Uhr morgens beim ersten Kaffee antreffen. Ziel ist es, den bes- 
ten Kaffee von Zürich zu servieren. Dafür wurde ein einzigartiger 
Kaffeeröster engagiert. Ernst Knuchel ist einer von wenigen in der 
Schweiz. der einen Hochschulabschluss für Kaffee-Kompetenz hat. 
Weitere wichtige Faktoren für den besten Kaffee der Stadt sind eine 
Dalla-Corte-Maschine, ein Barista-Schweizer-Meister hinter der 
Theke und speziell geschultes Personal. Kostenpunkt für einen Kaf- 
fee: ab 4.50 Franken, selbstverständlich auch zum Mitnehmen. 

Die Mittagskarte ist mit den beliebten Fischknusperli. immer frisch 
direkt vom eigenen Fischer aus dem Zürichsee, zudem Pouletflüge- 
L i  und Flammkuchen. Ganz neu gibts Sandwiches und Cremeschnit- 
ten am Meter. der Gast wählt seine Grösse nach Belieben in Zenti- 
meter aus. Ab 17.00 Uhr eröffnet das Buffet mit Pinchos, kleinen 
spanischen Speisen. und passend zum Apero gibts Platten mit Tro- 
ckenfleisch und Käse. Neuerdings wird die Milchbar auch abends 
geöffnet sein, je nach Publikum bis um Mitternacht. 

Cafb Milchbar 
Kappelergasse 16 
8001 Zürich-Paradeplatz 

Öffnungszeiten 
MO-CA 05.00-open end (je nach Publikum] 
SO 10.00-17.00 Uhr 


