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Kornig -

Carnaroli Riserva 1856
Die Geschichte von Riso Gallo
beginnt 1856 in Genua. Heute
fiihren seine Nachkommen
in sechster Generation das
Unternehmen. In Robbio Lo-
mellina, in der Nihe von Mai-
land, verarbeiten sie die Ernte
der umlie-
i © genden Reis-
e -11'; felder. Carna-
. roli hat einen
unverkenn-
baren Eigen-
geschmack
und gilt als
= Konig unter
den Risotto-
Reissorten. Fiir die Riserva 1856
verwendet Riso Gallo nur gros-
se und dichte Korner. Diese er-
geben ein cremiges, saftiges und
dabei auch sehr kerniges Risot-
to. Der Riserva 1856 verklebt
beim Kochen nicht und hat eine
hohe Fihigkeit, Brithe aufzu-
nehmen.

www.risogallo.it/ www.valoratrade.ch

Frisch gemahlenen Kaffee ins Sieb
geben und fest andriicken. Ko-
chendes Wasser in den Twist fiillen
und den Startknopf driicken. Die
Rahmbliserpatrone im Handgriff
baut einen Druck von neun bar auf
und innerhalb von 30 Sekunden

Innovation: Kaffee am
Tischzubereiten

Twististeine neuartige Espressomaschine. Kaum auf dem Markt,
wurde sie von der Specialty Coffee Association of America zum besten
neuen Produktim Bereich Kaffee gekiirt. So funktioniert das Gerat.

Produkte-News

aohotirei: EFfriSchend
neue Aromen

Bernhard Walberer, Braumeisterin der Brauerei Clemens Hérle in
Leutkirch, isteinTiiftler. Aus biologisch angebauter Allgauer Gerste
und Friichten hat er ein neues Getriank kreiert: das Seeziingle.

«See» steht fiir den Bodensee
und «Ziingle» fiir Naschen
und Geniessen von regio-
nalen Produkten. Zwei Jah-
re hatder Allgiduer Braumeis-
ter Bernhard Walberer ge-
braut und vergoren, bis das
Seeziingle seinen Genuss-
experten —Kochen, Kondi-
toren und Landfrauen -
schmeckte. Der spezielle
Geschmack entsteht, weil
die Zutaten nicht einfach
vermischt, sondern mit Hil-
fe von Milchsidurebakterien
vergoren werden. Die
stissenden Sifte kom-
men erst am Schluss da-
zu. Die Rohstoffe, in

streng kontrollierter Bio-Qua-
litat, sind Gerste, Wasser und
Friichte sowie ein wenig Rii-
benzucker. Natiirliche Frucht-
aromen runden den Ge-
g/t schmackab. Seeziingle gibt es
in den Geschmacksrichtun-
gen Birne, Triuble, wie die
Allgéuer die schwarzen Jo-
hannisbeeren (Cassis) nen-
nen, und Kirsche. Die letzte
Variante ist vor allem bei
Kindern sehr beliebt. See-
zliingle wird in der Schweiz
und im Firstentum Liech-
tenstein exklusiv von der
Eurodrink AG in Effreti-

Kirscheisteinevon kon vertrieben.
drei Variationen. www.eurodrink.ch

Exotisch ____

Fruchtige Vinaigrette
Unilever Food Solutions erwei-
tert das Sortiment der Knorr Pro-
fessional Vinaigrettes um eine
fruchtig-exotische Variante. Pas-
sionsfrucht mit Mandarinensaft
basiert auf der klassischen Es-
sig-Ol-Vinaigrette. Sie passt kalt
oder warm zu Gefliigel, Lachs
und Meeresfriichten. Wie alle
Knorr Professional Vinaigrettes
wird auch die Variante Passi-
onsfrucht mit Mandarinensaft
ohne Aromastoffe und Konser-
vierungsmittel hergestellt.
www.unileverfoodsolutions.ch

Essig, Olund Fruchtsaft bieten ein
exotisches Geschmackserlebnis.

fliessen zwei aromatische Espressi
in die Tassen. Mit der mobilen Es-
pressomaschine kénnen Gastro-
nomen ihren Gisten etwas Ausser-
gewohnliches bieten. Das Gerit
funktioniert auch mit Kaffeepads.
www.freshcoffee.ch

Die mobile Espressomaschine Twist erméglicht es, dem Kaffeeliebhaber
innert kiirzester Zeit und tiberall perfekte Espressi zuzubereiten.

Limitierte Auflage, solange Vorrat reicht
SONDER-NETTOPREISE

Professionelle Spiiltechnik

Comenda Schweiz AG
Nenzlingerweg 5
4153 Reinach BL
Tel. 061 7178993
info@comenda.ch www.comenda.ch

Alle Preise verstehen sich exklusive MwsSt., ab Lager.






