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strengkontrollierterBio-Qua-
lität, sindGerste,Wasserund
Früchte sowieeinwenigRü-
benzucker.NatürlicheFrucht-
aromen runden den Ge-
schmackab.Seezünglegibtes
in den Geschmacksrichtun-
gen Birne, Träuble, wie die
Allgäuer die schwarzen Jo-
hannisbeeren (Cassis) nen-
nen,undKirsche.Die letzte
Variante ist vor allem bei
Kindern sehr beliebt. See-
zünglewird in der Schweiz
und im Fürstentum Liech-
tensteinexklusivvonder
Eurodrink AG in Effreti-
kon vertrieben.
www.eurodrink.ch

Alkoholfrei:Erfrischend
neueAromen
BernhardWalberer,Braumeister inderBrauereiClemensHärle in
Leutkirch, ist einTüftler.AusbiologischangebauterAllgäuerGerste
undFrüchtenhater einneuesGetränkkreiert: dasSeezüngle.

«See» steht für denBodensee
und «Züngle» für Naschen
und Geniessen von regio-
nalen Produkten. Zwei Jah-
rehatderAllgäuerBraumeis-
ter Bernhard Walberer ge-
braut und vergoren, bis das
Seezüngle seinen Genuss-
experten–Köchen,Kondi-
toren und Landfrauen –
schmeckte. Der spezielle
Geschmack entsteht, weil
die Zutaten nicht einfach
vermischt, sondernmitHil-
fevonMilchsäurebakterien
vergoren werden. Die
süssenden Säfte kom-
men erst am Schluss da-
zu. Die Rohstoffe, in

CarnaroliRiserva1856
Die Geschichte von Riso Gallo
beginnt 1856 in Genua. Heute
führen seine Nachkommen
in sechster Generation das
Unternehmen. In Robbio Lo-
mellina, in der Nähe von Mai-
land, verarbeiten sie die Ernte

der umlie-
genden Reis-
felder.Carna-
roli hat einen
unverkenn-
baren Eigen-
geschmack
und gilt als
König unter
den Risotto-

Reissorten.FürdieRiserva1856
verwendet RisoGallo nur gros-
se und dichte Körner. Diese er-
gebeneincremiges, saftigesund
dabei auch sehrkernigesRisot-
to. Der Riserva 1856 verklebt
beimKochennichtundhat eine
hohe Fähigkeit, Brühe aufzu-
nehmen.
www.risogallo.it /www.valoratrade.ch

Körnig

Kirsche ist eine von
dreiVariationen.
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FruchtigeVinaigrette
Unilever Food Solutions erwei-
tertdasSortimentderKnorrPro-
fessional Vinaigrettes um eine
fruchtig-exotischeVariante. Pas-
sionsfruchtmitMandarinensaft
basiert auf der klassischen Es-
sig-Öl-Vinaigrette. Siepasstkalt
oder warm zu Geflügel, Lachs
und Meeresfrüchten. Wie alle
KnorrProfessionalVinaigrettes
wird auch die Variante Passi-
onsfrucht mit Mandarinensaft
ohne Aromastoffe und Konser-
vierungsmittel hergestellt.
www.unileverfoodsolutions.ch

Exotisch

Essig,ÖlundFruchtsaftbietenein
exotischesGeschmackserlebnis.

Comenda Schweiz AG
Nenzlingerweg 5
4153 Reinach BL
Tel. 061 7178993
info@comenda.ch www.comenda.ch

Fr. 33
33.–

mit W
IR-An

teil 1
333.–

Fr. 2929.–

Fr. 44
44.–

mit W
IR-An

teil 1
444.–

Fr. 3939.–

Fr. 66
66.–

mit W
IR-An

teil 1
666.–

Fr. 5959.–

Alle Preise verstehen sich exklusive MwSt., ab Lager.

Limitierte Auflage, solange Vorrat reicht
SONDER-NETTOPREISEInnovation:Kaffeeam

Tisch zubereiten
Twist isteineneuartigeEspressomaschine.KaumaufdemMarkt,
wurdesievonderSpecialtyCoffeeAssociationofAmericazumbesten
neuenProdukt imBereichKaffeegekürt.So funktioniertdasGerät.

DiemobileEspressomaschineTwistermöglichtes,demKaffeeliebhaber
innert kürzester Zeit undüberall perfekteEspressi zuzubereiten.

Frisch gemahlenenKaffee ins Sieb
geben und fest andrücken. Ko-
chendesWasser indenTwist füllen
und den Startknopf drücken. Die
Rahmbläserpatrone im Handgriff
baut einenDruckvonneunbar auf
und innerhalb von 30 Sekunden

fliessen zwei aromatische Espressi
in die Tassen. Mit der mobilen Es-
pressomaschine können Gastro-
nomen ihrenGästenetwasAusser-
gewöhnliches bieten. Das Gerät
funktioniert auchmit Kaffeepads.
www.freshcoffee.ch




